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Estudo Teécnico Preliminar 4/2024

1. Informacoes Basicas

Numero do processo: 08016.010516/2024-81

2. Descricao da necessidade

2.1. Trata-se da Contratacdo de empresa especializada para prestagdo de servigos continuados de preparacao e fornecimento de
alimentacao para atender as necessidades da Penitencidria Federal em Brasilia/DF.

2.2. A Penitenciaria Federal em Brasilia/DF necessita assegurar a continuidade da prestacdo de servicos de preparacdo

e fornecimento de alimentacdo, mediante o regime de execucdo indireta, pois este servico é imprescindivel tendo em vista a
necessidade efetiva da Administracdo Publica moderna em assegurar a qualidade na prestacdo dos servigos publicos aos que se
encontram sob custédia do Estado, propiciando condi¢Ges adequadas e legais para cumprimento de pena, no que tange a(s)
assisténcia(s) material (is), a saide, juridica, educacional, social e religiosa, conforme orientagdes da Lei 7.210/84.

2.3. A Portaria da Diretoria do Sistema Penitenciario Federal (DISPF) n° 6, de 21 de margo de 2022, na qual aprova o Manual de
Assisténcias do Sistema Penitenciario Federal, em seu Art. 7°, trata da assisténcia material alimentagdo

"Art.7. Toda a alimentagdo do preso sera fornecida pela Penitenciaria Federal, por meio de contratacdo de empresa
especializada para a prestagdo de servigos continuados de preparacao e fornecimento de alimentagdo, vedado seu

provimento por familiares, amigos, advogados ou outros meios.

81 O cardépio alimentar, as informag0es nutricionais e a composicgao das refei¢des seguirdo Parecer Técnico

Nutricional, elaborado por nutricionista, contratado pela Secretaria Nacional de Politicas Penais.

82 A empresa contratada pelas Penitencidrias Federais, nos termos do caput, devera ser licenciada pela autoridade
sanitdria competente, possuir profissional nutricionista, qualificado e legalmente habilitado, com registro regular no
Conselho de Nutricionista, garantindo as condigdes higiénicosanitarias do alimento preparado, conforme a
Resolucdo RDC n.° 216, de 15 de setembro de 2004, da Agéncia Nacional de Vigilancia Sanitéria.

83 A alimentagdo do preso consistira em desjejum, lanche da manhd, almogo, lanche da tarde, jantar e ceia,
atendendo aos critérios nutricionais do Parecer Técnico Nutricional do § 1 e a manutencdo da satde da pessoa

privada de liberdade custodiada no Sistema Penitenciario Federal.
84 Cada refeigdo devera ser servida no turno previsto para o seu consumo.
85 Sera disponibilizada dgua potavel e em quantidade suficiente para o consumo humano e promogdo da saide.

86 Sera fornecida alimentagdo especial ao preso quando houver indicagdo por razdo de satide, conforme prescri¢do
médica, ou exigéncia religiosa, devidamente comprovada, acompanhando o padrdo do cardépio da alimentagdo

regular, ajustadas as necessidades da prescrigdo médica.

87 Devera ser colhida assinatura do preso no TERMO DE RECUSA DE DIETA ESPECIAL (ANEXO V) quando

esse recusar o recebimento da dieta especial prescrita de acordo com suas necessidades de saude.

88 Compete ao fiscal do contrato de alimentagdo, além de outras atribuicdes, supervisionar seu fornecimento e

avaliar a qualidade e quantidade das refei¢des, propondo eventuais melhorias e aditamentos, quando necessarios."

2.4. A presente contratagdo tem um carater preventivo conforme justificativa apresentada no tépico 3 do Documento de
Formalizagdo de Demanda.

2.5. A terceirizacao é indispensavel uma vez que este 6rgdo ndo possui em seu quadro funcional servidores com tais fungdes,
caracteristicas e atribui¢des para realizacdo das tarefas supracitadas. Conforme disposicéo do artigo 7°, paragrafo 1° da INn°5
/2017 da SLTI do MPOG "A Administracdo poderd contratar, mediante terceirizagdo, as atividades dos cargos extintos ou em
extingdo, tais como os elencados na Lei n° 9.632, de 7 de maio de 1998"
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2.6. O Decreto n°. 9.507, de 21 de setembro de 2018 e a Instru¢cdo Normativa n° 05, 26 de maio de 2017 determinam que no
ambito da Administracdo Ptiblica Federal Direta, Autarquica e Fundacional poderdo ser objeto de execugdo indireta as atividades
materiais acessorias, instrumentais ou complementares aos assuntos que constituem area de competéncia legal do 6rgédo ou
entidade.

2.7. Esse entendimento é corroborado pelo TCU, que considera que “o processo de terceirizacdo, devidamente, manejado, pode
ser eficiente meio de modernizacdo da estrutura estatal, juntamente com a privatizagao, a parceria publico-privada, a
flexibilizag&o, a desregulamentagdo, a permissdo e a concessdo. Todas as medidas que visam um modelo de Estado menos
executor e mais fiscalizador. Assim, cada caso deve ser examinado particularmente, evitando-se a presunc¢do equivocada de que
qualquer atividade que destoe daquelas consagradamente aceitas como passiveis de terceirizacdo (dedetizacdo, telefonia,
alimentacdo, seguranga, limpeza, copeiragem, etc.) esteja impossibilitada de ser executada de forma indireta.” (Acérddo n.° 256
/2005 TCU- PLENARIO).

3. Area requisitante

Area Requisitante Responsavel

Divisdo de Satde da Penitencidria Federal em Brasilia/DF José Fernando Véazquez

4. Descricao dos Requisitos da Contratacao

4.1. A CONTRATADA deverd adotar as praticas de sustentabilidade na execugdo dos servigos, quando couber, todas de acordo
com o art. 6° da Instrucdo Normativa SLTI/MPOG n° 1, de 19 de janeiro de 2010.

4.2. A Contratada também devera adotar as seguintes praticas de sustentabilidade que se baseiam no guia nacional de
contratagOes sustentaveis:

4.2.1. A contratada observara a Resolugdo RDC ANVISA 216, de 2004, alterada pela RDC 52/2014, bem como legislagdo e/ou
normas de 6rgdos de vigilancia sanitaria estaduais, distrital e municipais e demais instrumentos normativos aplicaveis

4.2.2. Na gestdo e gerenciamento de residuos sélidos, deve ser observada a seguinte ordem de prioridade: ndo geragdo, reducao,
reutilizagdo, reciclagem, tratamento dos residuos sélidos e disposi¢do final ambientalmente adequada dos rejeitos.

4.2.3. Séo proibidas as seguintes formas de destinacdo ou disposicéo final de residuos sélidos ou rejeitos:
4.2.3.1.lancamento em praias, no mar ou em quaisquer corpos hidricos;

4.2.3.2. langamento in natura a céu aberto, excetuados os residuos de mineragao;

4.2.3.3. queima a céu aberto ou em recipientes, instalacdes e equipamentos nao licenciados para essa finalidade;
4.2.3.4. outras formas vedadas pelo poder ptiblico.

4.2.4. Caso se enquadre nas hip6teses do artigo 20 da Lei n° 12.305, de 2010 — Politica Nacional de Residuos Sélidos, a
Contratada devera elaborar plano de gerenciamento de residuos sélidos, sujeito a aprovacdo da autoridade competente.

4.2.4.1. Para a elaboracdo, implementacao, operacionalizagdo e monitoramento de todas as etapas do plano de gerenciamento de
residuos sélidos, nelas incluido o controle da disposicao final ambientalmente adequada dos rejeitos, serd designado responsavel
técnico devidamente habilitado.

4.3. A prestacao dos servigos continuados de preparacéo e fornecimento de alimentagdo para os presos custodiados nas
Penitenciarias Federais deverdo ser executados por profissionais qualificados, habilitados e uniformizados, sob a supervisdo
direta da empresa prestadora dos servicos utilizando-se de materiais e ferramentas adequadas, com vistas a manter a prestacdo de
servicos em perfeitas condi¢des, obedecendo rigorosamente aos procedimentos e materiais recomendados no Termo de
Referéncia, as normas técnicas e legais vigentes, determinadas pelos 6rgdos competentes.

4.4. Os empregados da CONTRATADA deverdo se apresentar para a realizagdo dos servigos uniformizados e portando

documento de identificacdo. Além disso, deverdo utilizar, quando for o caso, equipamentos de prote¢do individual (EPI'S)
durante a prestagdo do servico.
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4.5. Os produtos deverdo ser entregues em embalagens apropriadas a especificidade de cada item, devidamente lacradas, a fim de
que ndo se danifiquem durante o transporte até as dependéncias ou outro local designado pela contratada.

4.6. Os meios de transporte do alimento preparado devem ser higienizados, sendo adotadas medidas a fim de garantir a auséncia
de vetores e pragas urbanas. Os veiculos devem ser dotados de cobertura para protecdo da carga, ndo devendo transportar
outras que possam comprometer a qualidade higiénico-sanitaria da refeigao.

4.7. O armazenamento, o transporte e a distribuicéo até a entrega ao consumo, devem ocorrer em condi¢oes de tempo e
temperatura que ndo comprometam sua qualidade higiénico-sanitaria. A temperatura do alimento preparado deve ser monitorada
durante tais etapas, devendo ser observada toda a legislagdo correlata.

4.8. A CONTRATATA devera dispor de nutricionista responsavel devidamente registrado no Conselho Regional de Nutricdo -
CRN, conforme Resolucdo CFN n° 378 /2005.

4.9. A Contratada deverd apresentar alvara de funcionamento bem como toda documentagdo sanitaria exigida pela legislacdo.

4.10. Durante a execugdo contratual, a Dire¢do da Penitenciaria Federal ou o Gestor Contratual poderda NOTIFICAR a empresa
prestadora dos servicos a comparecer na Unidade Penal, a qualquer tempo, com a finalidade de solucionar quaisquer
problemas relacionados ao objeto da contratacdo, sem 6nus para a contratante. A empresa deverda atender a solicitacdao da
CONTRATANTE em até 72 (setenta e duas) horas contadas do recebimento da notificagdo, sob pena de aplicagdo das
penalidades previstas.

4.11. A contratada devera observar todas as normas e procedimentos de controle de acesso nas dependéncias da Penitenciaria
Federal, bem como observar todos os procedimentos de seguranga.

4.12. A contratada devera encaminhar, com antecedéncia minima de 10 dias tteis ao inicio da execucdo do contrato, documento
com foto e comprovante de residéncia de todos os empregados que se fardo presente na Penitenciaria Federal.

4.13. Qualquer alteracdo de empregado deve ser informada dentro do lapso temporal estipulado pelo Fiscal do Contrato

4.14. E dever da contratada comunicar qualquer situacio que envolva o contrato a qual possa comprometer a seguranca desta
Unidade Penal Federal.

Garantia

4.15. A CONTRATADA apresentara, no prazo minimo de 1 (um) més, contado da data de homologacdo da licitacdo e anterior a
assinatura do contrato, comprovante de prestacdo de garantia, podendo optar por cauc¢do em dinheiro ou titulos da divida publica,
seguro-garantia ou fianca bancéria, em valor correspondente a 5 % (cinco por cento) do valor total do contrato, com validade
durante a execugdo do contrato e 90 (noventa) dias ap6s término da vigéncia contratual, devendo ser renovada a cada prorrogagao.

4.16. Considerando a hipétese da empresa CONTRATADA ter ofertado a sua proposta no valor inferior a 50% (cinquenta por
cento) do valor orcado pela Administracdo, sendo que a licitante demonstrou a exequibilidade de sua proposta, esta devera
apresentar comprovante de prestacao de garantia adicional em valor correspondente a 10% (dez por cento) do valor total do
contrato, com validade durante a execugao do contrato e 90 (noventa) dias ap6s término da vigéncia contratual, devendo ser
renovada a cada prorrogagdo.

4.16.1. A garantia tem como objetivo assegurar que a empresa CONTRATADA cumpra com a proposta apresentada, uma vez
que considera-se precos manifestamente inexequiveis aqueles que ndo venham a ter demonstrada sua viabilidade. Tal viabilidade
devera ser comprovada por documentagdo que demonstre que os custos dos insumos sdo coerentes com os de mercado, bem
como os coeficientes de produtividade sdo compativeis com a execugdo do objeto do contrato.

4.16.2. No caso em tela,a CONTRATADA devera apresenta, de forma conjunta, as garantias expostas no item 4.15 e no item
4.16.
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5. Levantamento de Mercado

5.1. O levantamento de mercado consistiu na prospeccao e andlise das alternativas possiveis de solucoes e da existéncia de novas
metodologias, tecnologias e inovagdes que melhor atendam as necessidades da Administragdo.

5.2. Para a contratacdo em tela, verificou-se diversas solu¢cdes no mercado capazes de atender a demanda, destacando-se as
seguintes:

ALTERNATIVA DESCRICAO DA SOLUCAO

Instalacdo de cozinha industrial nas dependéncias da Penitencidria Federal em
Brasilia/DF, sendo a preparacdo dos alimentos realizadas pelos internos
custodiados.

Obs.: Havera a necessidade da aquisicdo de maquinario, definicdo de espaco
fisico, adequacéo da rede elétrica, processo de capacitagdo dos internos, dentre
outras adaptacdes necessarias

Contratacdo de empresa especializada na prestacdo dos servigos continuados
de preparacdo e fornecimento de alimentagdo, COM dedicacdo exclusiva de
mao de obra, emprego de equipamentos e ferramentas, sendo 0s servigos
executados na Penitencidria Federal em Brasilia/DF.

Obs: Havera a necessidade da definicdo de espago fisico, adequacéo da rede
elétrica, controle de entrada dos terceirizados, dentre outras adaptagdes
indispensaveis

Contratacdo de empresa especializada na prestacdo dos servigos continuados
de preparacdo e fornecimento de alimentacdo, SEM dedicagdo exclusiva de
mado de obra, sendo os servigos executados nas dependéncias da empresa
Contratada e entregues na Penitencidria Federal em Brasilia/DF

5.3. Entende-se que a opcdo n° 1 torna-se inviavel, uma vez que a referenciada Unidade Penal ndo detém espaco fisico,
maquindrios, mao de obra, logistica, rede elétrica adapta para a execucdo dos servigos e capacitagdo dos internos. Ainda, no que
compete a mao de obra a ser empregada para realizar dos servicos, informa-se que os internos custodiados ndo podem
desempenhar tal funcao, pois trata-se de uma Unidade Penal Federal de Seguranca Maxima, empregando rigidos protocolos de
seguranca.

5.4. Quanto a alternativa n° 2, as refeicdes sdo elaboradas por profissionais contratados pela empresa vencedora dentro da
cozinha industrial da unidade prisional, a qual deve possuir espaco para que as refeicdes sejam coccionadas na prépria unidade.
Tal alternativa também mostrou-se invidvel, uma vez que a Unidade Penal Federal ndo detém espaco fisico para a destinacédo dos
servigos, bem como a necessidade de efetuar adaptagdes em sua rede elétrica. Além disso, cabe salientar que o ingresso de um
ndimero elevado de empresas prestadoras de servico tende a fragilizar a seguranca da Penitenciaria Federal em Brasilia/DF.

5.5. Nesse sentido, verifica-se que a alternativa n® 3 - Contratacdo de empresa especializada nos servicos de preparagdo e
fornecimento de alimentacdo, SEM dedicacdo exclusiva de mao de obra, mostrou-se mais vantajosa para a Administracao, no que
diz respeito a economicidade e eficiéncia, a redugdo do desperdicio, melhor e maior qualidade no controle dos processos pela
empresa Contratada, otimizacdo do tempo da Administracdo e reducdo do quadro de funciondrios que ingressariam na Unidade
Penal Federal.

5.6. Ainda, cumpre informar que tendo em vista as peculiaridades do Sistema Penitenciario Federal, na qual ndo ha espaco fisico
destinado a cozinha e cantina, sendo inclusive proibida a entrada de alimentos levados por visitantes, os presos contam apenas
com a alimentacao fornecida pela Secretaria Nacional de Politicas Penais, justificando a importancia da contratagdo em comento.

5.7. Tendo em vista os quantitativos necessarios para o atendimento das necessidades da administragdo, a modalidade de licitagdo
que parece mais adequada é o pregdo eletronico para contratagdo de empresa especializada na prestacdo de servigos continuados
de preparacdo e fornecimento de alimentacéo, que tem como tipo o menor prego, por se tratar de objeto comum onde as
especificacdes e padrdes de desempenho e qualidade possam ser objetivamente definidos, conforme o que institui o artigo 29 da
lei 14.133 de 1° de Abril de 2021.
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5.9. Portanto, com base em levantamento de mercado, o tipo de solugdo escolhida é a que mais se aproxima dos requisitos
definidos e que mais promove a competicdo, levando em conta economicidade, eficécia, eficiéncia, padronizagao e praticas do
mercado, bem como a seguranca da unidade.

5.10. De acordo com a IN 05/2017 SLTI/MPOG, cabe ressaltar também que o servigo contratado tem carater continuado sem
dedicagdo exclusiva de mdo de obra.

6. Descricao da solucao como um todo

6.1. A descricdo da solugdo como um todo devera obedecer o minudenciado nos Estudos Preliminares, abrange a prestagdo do
servico de fornecimento e entrega de refei¢cdes para os presos reclusos nas Penitenciaria Federais, de forma diria, conforme o
padréo contido no PARECER TECNICO DE NUTRICAO emitido pela nutricionista contratada pela Secretaria Nacional de
Politicas Penais.

Quantidade
Local Grupo |[CATSER|Item |Descricao Mensal Horario de Entrega
Maxima
1 Desjejum 6.600 refeicdes! [[Entre 06h15m (seis horas e
quinze minutos) e 06h45m
2 Lanche da manha 6.600 refeicoes! ||(seis horas e quarenta e
cinco minutos)
3 Almoco 6.600 refei¢oes!
Penitenciaria 4 Lanche da tarde 1 6.600 refeictes? Entre 11h (onze horas) e
Federal Alternado com item 5 11h30m (onze horas e trinta
01 3697 i
em Brasilia Lanche da tarde - minutos)
5 . 6.600 refei¢oes!
/DF 2 Alternado com item 4
6 Jantar 6.600 refei¢oes!
Ceia 1 Alternado com - Entre 16h (dezesseis horas )
7 6.600 ref 1
item 8 FELeIC0es . 16h30m (dezesseis horas e
a2 Al trinta minutos)
8 Qela ternado com 6.600 refeicoes!
item 7

L Ref. a0 quantitativo maximo de internos possivel (220 x 30 = 6600)

6.1.1. A rigidez do horério de entrega das refeicdes se deve a necessidade de evitar que lapsos temporais elasticos acarretem
prejuizos as caracteristicas microscopicas, microbioldgicas e organolépticas (cor, odor, sabor, aparéncia e consisténcia) dos
alimentos.

6.2. A composicdo das refei¢Ges didrias devera ser:

6.2.1. Item 1 - Desjejum

Intolerdncia (|Intolerancia | Liquida
Dieta N 1 E ial Religia i
ieta Normal special | e a Gliten || /Pastosa R igido||Vegetariana
Unid.
Al . Kcal S
imento [[Quantidade Medidall<€? Substituicoes
150 ml
Café com de leite Usar
leite com 1 copo +100 |f 100 Usar chd - - - Usar chéd
, adocante
actcar ml de
café
PéoA 1 unidade* | 50g [ 135] . Pao ) Tapioca ou Péo_de ) )
Francés integral cuscuz Leite
Margarina
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ou Queijo [[ 1 colher de
(dias ché/ 1 fatia*

alternados)

5g/20g

60

Geleia ou

que

ijo sem

lactose
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Calorias da Refeicdo

290

6.2.1.1. Exclusivamente nos dias em que houver atividades fisicas extras, como o futebol, serd ofertada 1(uma) unidade extra de
péo francés e 1(uma) porcao extra de margarina ou queijo. No referido dia, as calorias da refeicdao somarao 490.

6.2.2. Item 2 - Lanche Manha

Intolerancia (|Intolerancia || Liquida
Dieta N 1 E ial Religido||Vegetari
ieta Normal special [+~ @ ce 3 Gliiten  |/PastosalRe1E1a0| V egetariana
Unid.
Alimento |Quantidade M:clli da Kcal Substituicoes
Fruta da
1 unidad
época e ofmo ) ;) 120g [ 100 - - - - - -
regionalizada porg
Calorias da Refeicdo 100
6.2.3. Item 3 - Almogo
Intolerancia [|[Intolerancia || Liquida
Dieta Ni 1 E ial Religia i
ieta Norma special Lactose 3 Gliten |/Pastosall R840 Vegetariana
Unid.
Alimento [[Quantidade M:(;i da Kcal Substituicoes
Arroz (ou arroz ou arroz ou arroz
- 4 colheres - vegetal C ou
macarrdo ou 180g |[ 295 || macarrdo - - pastoso - -
. de sopa . macarrao .
vegetais C) integral , ou puré
sem gliten
Feijao
carioquinha | 2 conchas feijdo
ou preto pequenas 120g || 95 - - - pastoso - -
(conforme cheias - tutu
regionalismo)
Farinha 1 colheres ndo usar
(substituto 25g || 80 | farinha de - - - - -
. de sopa .
regional) mandioca
Proteina carne
(alternar preparacoes moida [|substituir .
1 ped bstit
carne branca, pe' e}go 180g || 200 || cozidas ou - - ou carne de || >
médio por ovo
vermelha ou assadas frango porco
ovo) desfiado
1
2 colheres egu'mes
Legumes cozidos
. de sopa 80g | 35 - - - ) - -
(vegetais B) mais
rasas .
macios
Salada lcecl?;i?(fss
(folhoso ou - 80g | 20 - - - . - -
. mais
Vegetais A) .
macios
Fruta da
?pOCfi e 1 unidade fI‘lltf:lS
regionalizadas ||, .. macias
médiaou 1l || 120g somente doces sem [ doces sem
/Sobremesa N 100 . ., como - -
porgdo /60g frutas leite gliten N
doce equena mamao
(finais de peq e banana
semana)
Suco de fruta 1 copo 200ml [ 150 || sem agticar - - - - -
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Calorias da Refeicdo 975
6.2.4. Item 4 - Lanche da Tarde tipo 1 (alternado com item 5):
Intolerancia [|Intolerancia | Liquida
Dieta N 1 E ial Religia i
ieta Norma special [~ @ ce 3 Gliten || /Pastosa IR igido|[Vegetariana
Unid.
Al . Kcal R
imento ||Quantidade Medida cal Substituicoes
Biscoito
agua e
sal,
biscoito biscoito | biscoito sem | biscoito sem
doce sem || 6 unidades | 30g | 125] . . , pao de leite - -
. integral leite gliten
recheio
(tipo
maisena)
ou torrada
geléia ou
1 colher d
Margarina co e'r € 5g 37 - requeijao - - - -
cha
sem lactose
1 uni 1
Refresco unidade/ 200ml [ 120 |[ usar chd || usar cha - - - -
copo
Calorias da Refeicdo 282
6.2.5.Item 5 - Lanche da Tarde tipo 2 (alternado com o item 4):
Intolerancia |[Intolerancia || Liquida
Dieta N 1 E ial Religia tari
ieta Norma special |, @ ce 3 Gliiten /Pastosa_|RE igido|[Vegetariana
Unid.
Alimento [[Quantidade M:(;i da Kcal Substituicdes
Bolo
simples . . bolo sem Bolo sem
(sem 1 unidade Biscoito . .
. . 100g | 180 |f . leite (ex: farinha ou - - -
recheio /fatia integral .
cenoura) sem gliten
ou
cobertura)
Refresco 1 unidade/1 200ml | 120 [ usar cha - - - - -
copo
Calorias da Refeicao 300
6.2.6. Item 6 - Jantar:
Intolerancia [|[Intolerancia || Liquida
Dieta Ni 1 E ial Religido (|Vegetari
ieta Norma special Lactose 3 Gliten |/Pastosall R igido |Vegetariana
Unid.
Alimento |Quantidade M:(;i da Kcal Substituicoes
Arroz (ou arroz ou arroz ot arroz
- 4 colheres - vegetal C ou
macarrao ou 180g |[ 295 || macarrao - - pastoso - -
. de sopa . macarrao .
vegetais C) integral , ou puré
sem gliten
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Feijao
carioquinha || 2 conchas feijao
ou preto pequenas 150g || 105 - - - pastoso - -
(conforme cheias - tutu
regionalismo)
Farinha 1 colheres ndo usar
(substituto 25g || 90 | farinha de - - - - -
. de sopa .
regional) mandioca
Proteina carne
(alternar preparacoes moida [|substituir o
1 ped bstit
carne branca, pe’ a}go 200g || 235 || cozidas ou - - ou carne de substituir
médio por ovo
vermelha ou assadas frango porco
ovo) desfiado
2 colheres legu.mes
Legumes cozidos
. de sopa 80g 35 - - - . - -
(vegetais B) mais
rasas .
macios
1
Salada :Og;i?;:
(folhoso ou - 80g | 25 - - - . - -
. mais
Vegetais A) .
macios
Fruta da
.e poce ¢ 1 unidade frut.as
regionalizadas L macias
médiaou 1 || 120g somente doces sem || doces sem
/Sobremesa N 100 . . como - -
porcao /60g frutas leite gliten N
doce equena mamao
(finais de beq e banana
semana)
Suco de fruta 1 copo 200ml | 150 || sem agucar - - - -
Calorias da Refeicdo 1035
6.3.7. Item 7 -Ceia Tipo 1 (Alternado com Item 8):
Intolerancia [[Intolerancia || Liquida
Dieta N 1 E ial Religia tari
ieta Normal special | @ e 3 Gliten |/Pastosa[ R840 Vegetariana
Unid.
Alimento [Quantidade M:clli da Kcal Substituicdes
~ i %0 d
Pdo francés || 1 unidade 50g | 135] . pao aprocaou i p ao. ¢ - -
integral cuscuz leite
1 colher d ij
Margarina co e'r € 5g 37 - queyo sem - - - -
cha lactose
Fruta da
época e 1 unidade || 120g | 100 - - - -
regionalizada
Calorias da Refei¢do 272
6.3.8. Item 8 - Ceia Tipo 2 (Alternado com o Item 7):
Intolerancia [|Intolerancia | Liquida
Dieta N 1 E ial Religido|(Vegetari
ieta Norma special |, = ce 3 Gliten | /Pastosa |[Relgid0|Vegetariana
Unid.
Alimento [[Quantidade M:(;i da Kcal Substituicdes
Biscoito
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agua e
sal,
biscoito . biscoito ||biscoito sem |[biscoito sem i .
doce sem 6 unidades || 30g | 125 [ integral leite gliten pao de leite - -
recheio
(tipo
maisena)
ou torrada
geléia ou
1 colher d
Margarina © e’r ¢ 5g 37 - queijo sem - - - -
cha
lactose
Refresco 1 copo 200ml [ 150 |[ usar chd || usar cha - - - -
Calorias da Refeicdo 312

*Total calérico (Valor aproximado): 2959 Kcal.
Observacao: Todos os pesos indicados sdo referentes ao alimento ja preparado.
6.4. Informacdes Relevantes:

6.4.1. Sera determinada a frequéncia de inclusdo de cada um dos itens ao longo do dia, ficando determinado que sera ofertado
suco no almogo e jantar, e refresco nos lanches da tarde e ceia.

6.4.2. Os alimentos que possuem alternativas de substituicdo como a margarina ou queijo, deverdo ser ofertados em dias
alternados, ou seja, um dia margarina e no outro queijo.

6.4.3. Alimentos como feijao e farofa, por serem alimentos bastante regionais, serdo ofertados conforme habitos de cada regido,
por exemplo, feijdo preto na regido sul e o feijao carioquinha na regido nordeste. J4 a farinha, que é bastante caracteristica na
alimentacdo da regido nordeste, pode ser substituida por outro alimento, conforme preferéncias das demais regides.

6.4.4. As bebidas serdo padronizadas em 200ml para suco ou refresco e 250ml para café com leite. O café com leite podera ser
trocado por cha, no caso de dietas com restri¢do de lactose.

6.5. Especificactes dos vegetais A,B e C:

6.5.1. A classificagdo dos vegetais em grupos A, B e C se d4 segundo a sua concentracgdo de carboidratos, sendo portanto
classificados as seguinte maneira:

6.5.1.1. Vegetais do grupo A, os que contém cerca de 5% de carboidratos: alface, aspargo, brécolis, couve, couve-flor, repolho, a
alcachofra, a acelga, o alface, o agrido, o jild, o aspargo, a berinjela, o brocolos, a cebola, cebolinha, a couve-flor, o espinafre, a
chicéria, salsa, o tomate, maxixe, o palmito, coentro, couve, funcho, pimentdo, rabanete, pepino.

6.5.1.2. Vegetais do grupo B, os que contém cerca de 10% de carboidratos: abébora ou jerimum, beterraba, cenoura, chuchu,
nabo, quiabo, vagem.

6.5.1.3. Vegetais do grupo C, os que contém cerca de 20% de carboidratos: aipim, inhame, batata inglesa, batata barca ou
batatinha, batata doce, cara, milho verde, mandioca e fruta-pao.

* Para a identificacdo dos vegetais, foi utilizado a tabela TACO como referéncia

6.6. Padronizacdo de dietas especiais para internos com comorbidades especificas e/ou restrigdes alimentares ou questoes
religiosas:

6.6.1. Ainda conforme o conforme o $ 109 da Resolucdon9 03/ 2017, que dispde sobre a prestacdo de servigos de alimentacéo e
nutrigdo as pessoas privadas de liberdade e aos trabalhadores no sistema prisional, cardapios especiais deverdo ser oferecidos
individualmente quando houver indicagdo por razdes de saide, como comorbidades especificas e/ ou restricdes alimentares, ou
mesmo por exigéncias religiosas.

6.6.2. As dietas especiais devem seguir as observagGes abaixo em relacdo as restricdes ou modificacdes que devem ser feitas em
cada caso. A fim de padronizar a oferta dessas refei¢des foi padronizado aqui 7 tipos de dietas, incluindo a dieta normal:

6.6.2.1. Normal - sem restri¢des alimentares.
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6.6.2.2. Especial - para diabéticos, hipertensos, dislipidémicos e/ ou com problemas géstricos.

* A dieta deve ser balanceada contendo frutas e verduras, rica em fibras e com restri¢do de sédio. Os alimentos devem ser
preparados sem adicdo de agtcar e sal.

* As preparagOes de carnes devem ser feitas preferencialmente assadas grelhadas. As sobremesas devem ser somente composta
por frutas.

6.6.2.3. Hipercalérica ou hipocaldrica - casos excepcionais (ganho ou perda de peso): * Deve ser avaliado caso a caso e com
indicacdo médica deve ser acrescido ou reduzido o valor calérico entre 25 a 50%.

6.6.2.4. Intolerancia a lactose ou gliten - restricdo desses alimentos. * Os alimentos que possuem lactose ou gliten ndo devem ser
ofertados a esses presos devendo ser substituidos por outros equivalentes conforme descrito no cardapio.

6.6.2.5. Liquida/ pastosa - casos excepcionais (problemas de digestdo): * Preparar os alimentos com consisténcia macia/ pastosa
ou mesmo liquida, que se dissolvam na boca, para presos com problemas de digestdo ou dificuldade de mastigagao.

6.6.2.6. Religido - conforme restri¢do de sua religido: * A religido muculmana tem restri¢des de consumo de carne de porco e
sangue de animal, devendo entdo, quando tiverem esses alimentos no cardapio, serem substituidos por outros alimentos
permitidos pela religido.

6.6.2.7. Vegetariana - restri¢cao de consumo de proteina animal:

* As proteinas animais das grandes refeicGes devem ser substituidas por ovo.

6.7. Em todas as dietas especiais deve ser observada a necessidade de inclusdo/substitui¢do de alimentos diferenciados, sendo que
esses devem ser equivalentes em calorias e/ou quantidades aos alimentos ofertados nas dietas regulares. Ex: pdo integral, arroz
integral, macarrao integral, alimentos sem adicd@o de agucar ou sal.

6.8. As empresas participantes deverdo apresentar planilha de precos individualizados por item, consoante medidas.
6.9. Por motivos de seguranca, as proteinas deverao ser servidas sem 0ssos e espinhas.

6.10. As refeicOes deverdo ser servidas utilizando-se embalagens em isopor descartaveis, formato retangular, com
aproximadamente 21,5 cm de lateral por 27,5 cm de frente e 5,2 cm de altura, contendo 04 (quatro) divisdes internas.

Altura: 5,2 em

S Lateral: 21,5 em

e

< T
“ d Capacidade: 1.500 m|

Com tampa

6.11. As saladas deverdo ser servidas em separado em embalagem em isopor descartaveis, formato arredondado, com tampa, nas
seguintes dimensdes destacadas abaixo:
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' 13cm '

7cm

7. Estimativa das Quantidades a serem Contratadas

7.1. Os quantitativos foram estimados de acordo com a capacidade méaxima da Penitenciaria, qual seja de até 208 (duzentos e
oito) reclusos. Como o preenchimento das vagas é realizado em consondncia com as necessidades indicadas pela Justica e

pela demanda dos Sistemas Penitencidrios Estaduais, o que pode acarretar variagdes nos niimeros de presos e consequentemente
no nimero de refei¢des a serem servidas, estimou-se a capacidade méaxima de reclusos, mais uma reserva 5,77% (cinco virgula
setenta e sete por cento), perfazendo o quantitativo total de 220 unidades por dia.

7.2. Todavia, tal quantitativo ndo vincula a administracdo a obrigatoriedade de solicitar a demanda em sua méxima totalidade.

7.3. A composicao e a forma de fornecimento da alimentagdo a serem servidas constam neste Estudo (desjejum, almogo, lanche,
jantar e ceia).

7.4. Malgrado o lance, na hora do pregdo, constar apenas os 8 itens, em valor meramente global (somatdria das 04 faixas, por
item), considerar-se-a a necessidade de diferenciagdo de pregos entre faixas de demanda na PROPOSTA da licitante melhor

classificada, devendo consignar o valor com as 04 (quatro) faixas de fornecimento, por item

7.5. Sendo assim, os licitantes deverdo informar o valor para cada faixa (faixa 1 a faixa 4) que compde cada item, de modo que
cada faixa imediatamente inferior tenha seu prego igual ou inferior a faixa superior, dentro de cada item, a medida que aumenta a
quantidade de fornecimento, ou seja, obrigatoriamente o subitem 2 sera igual ou mais barato que a faixa 1 e assim por diante. Isto
é, p.ex: para o Item 1, a Faixa 2 deve ser igual ou menor que a Faixa 1, e assim sucessivamente. O objetivo sera a obtenc¢do de
ganho de escala, bem como uma melhor adequagdo da contratacdo pretendida a realidade da Unidade Prisional.

7.6. A manifestacao supra visa mitigar possivel prejuizo a fase de lance no sistema comprasnet (SIASG), visto que seria invidvel
o lancamento de 40 itens no encerramento aleatério do pregdo, podendo ensejar na falta de tempo habil para o preenchimento da
tabela

7.7. As estimativas por faixas terd os seguintes parametros:

7.7.1. Faixa 1: Fornecimento de Até 50 refeicoes.

7.7.2. Faixa 2: Fornecimento de 51 até 100 refei¢des.

7.7.3. Faixa 3: Fornecimento de 101 até 150 refeigoes.

7.7.4. Faixa 4: Fornecimento de 151 até 220 refeicoes.

7.8. O valor estimado do contrato serd a somatéria dos valores totais ofertados na faixa 04 (quatro) de cada item, conforme
quadro ilustrativo abaixo:

Valor Valor Anual do

Item|{Refeicdo Faixa |[Quantidade Mensal (A) [lcontrato (A) x 12

Faixa ||de 151 até

11 de 16



UASG 200604 Estudo Técnico Preliminar 4/2024

1 |[Desejum 4 220 refeicbes  [[R$ R$

Faixa ||de 151 até
2 Lanch ha R R
anche da manha 4 220 refeicoes 3 $

Faixa |de 151 até
Al R R
3 fmogo 4 220 refeicoes $ 3

Lanche da tarde Tipo 1 Faixa |de 151 até

4 (Alternado com item 5) 4 220 refeicoes R$ RS
5 Lanche da tarde Tipo 2 Faixa |de 151 até RS RS
(Alternado com item 4) 4 220 refeicoes

Faixa [|de 151 até
6 [Jantar 4 220 refeicoes RS RS

Ceia Tipo 1 (Alternado com item |[Faixa [[de 151 até

7 R R
8) 4 220 refeicoes 3 3
Ceia Tipo 2 (Alternado com Faixa [|de 151 até
R R
8 item 7) 4 220 refeicoes 3 3

7.9. Frise-se que a estimativa sera o padrdo utilizado na faixa 04 (quatro) para todos os itens, os quais serdo considerados para
efeito de valor estimado contratual.

7.10. Todavia, durante a execugdo contratual, o preco a ser faturado sera o correspondente a faixa de fornecimento contida na
proposta de precos, conforme a demanda da unidade.

7.11. O fiscal do contrato devera fazer o acompanhamento diério do fornecimento entregue em cada refeicdo, com vistas a
verificar a qual faixa (1,2,3 ou 4) corresponde aquele fornecimento, bem como atentar-se ao devido valor unitario.

8. Estimativa do Valor da Contratacao

Valor (R$): 3.196.376,41

8.1. Preliminarmente, e em atendimento ao Acorddo n° 6.110/2010 TCU - 1* Camara, efetuou-se a andlise de contrata¢oes
similares praticadas por outros entes ptiblicos, e nesse sentido, estima-se que o valor da contratagdo pretendida perfaz o montante
de R$ 3.196.376,41 , conforme exposto no quadro a seguir:

ORGAO CONTRATO|[EMPRESA CONTRATADA (VIGENCIA X:Egi
. o OLIVER COZINHA E ,
Penitencidria Federal | o 02004 | coMERCIO DE ALIMENTOS ||~ 23/02  lIgs0 540.736,00
em Brasilia /DF /2025
LTDA

Penitenciaria Federal ,

R SABOR COMERCIO DE Até 18/08
/e];nFCampo Grande n° 43/2023 ALIMENTOS LTDA 12024 R$3.286.800,00
Penitenciaria Federal | | TERRACO REFEICOES Até 31/08
em Catanduvas/PR n* 35/2022 PROFISSIONAIS LTDA /2025 R$3.761.593,23
Penitenciaria Federal | A.SEMPREBOM Até 08/11
em Porto Velho/RO n® 44/2021 RESTAURANTE - ME /2024 R$2.663,473,91
Valor Médio Estimado R$ 3.196.376,41

8.2. No entanto, tal estimativa sera confirmada posteriormente na fase de pesquisa de mercado, esta que serd realizada conforme
os ditames da Instru¢do Normativa SEGES/ME n° 65 de 7 de Julho de 2021, bem como respeitando os seus devidos calculos de
média aritmética.

8.3. Na elaboragdo da proposta de precos, o licitante devera considerar para a composicdo do valor total da contratagdo os
insumos necessario para o preparo das refei¢cdes, as embalagens em isopor descartaveis, a mao de obra empregada na execugado
dos servigos, veiculo destinado a entrega das refei¢des, o quantitativo de deslocamentos entre a Contratada e a Unidade Penal
Federal, bem como os seguintes itens relacionados a seguir:
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Item||Descricao Quantidade

Balanga semianalitica de precisao, com selo do Inmetro e com eficacia para

1 1
pesagem minima de 2kg para aferi¢do das refei¢des

2 Garrafa térmica termolar 5 litros até 16

3 Jarras, de no minimo 02 (dois) litros cada até 9

Caixa térmica com capacidade de 100 litros, confeccionada em polietileno linear
4 virgem de média densidade, atéxico, aditivado com antioxidantes e anti- até 15
UV. Isolamento térmico em poliuretano, especificas para transporte de alimentos

9. Justificativa para o Parcelamento ou nao da Solucao

9.1. Tendo em vista a recomendacdo do TCU de que as compras devem ser divididas em tantos itens (etapas ou parcelas) quantos
se comprovarem técnica e economicamente viaveis, o critério de julgamento serd o de menor preco global, pois os servigos
possuem interdependéncia, fator que serd melhor administrado mediante tinico contrato.

9.2. Em atendimento a Simula 247 do TCU, os itens foram agrupados em lote, objetivando ampliar o universo de licitantes, ndao
gerar prejuizo ao conjunto ou complexo que serd licitado e nem perda de "economia de escala". Observa-se o teor da Stmula
247, a seguir:

"Stimula n° 247 TCU: E obrigatéria a admissdo da adjudicagio por item e ndo por preco global, nos editais das
licitagdes para a contratacdo de obras, servigos, compras e alienagdes, cujo objeto seja divisivel, desde que ndo haja
prejuizo para o conjunto ou complexo ou perda de economia de escala, tendo em vista o objetivo de propiciar a
ampla participagdo de licitantes que, embora ndo dispondo de capacidade para a execugdo, fornecimento ou
aquisi¢do da totalidade do objeto, possam fazé-lo com relacdo a itens ou unidades auténomas, devendo as

exigéncias de habilitagdo adequar-se a essa divisibilidade"

9.3. Do ponto de vista da qualidade e do tempo gasto pelos servigos prestados ndo se configura vantagem técnica para a
Administracdo a dissolucao dos itens, uma vez que, todos o materiais necessarios para a prestacdo dos servigos estardo previsto
no Termo de Referencia. Assim, justificamos o presente agrupamento de acordo com a legislacao, respeitadas as limitagdes de
ordem técnica.

9.4. Sera aplicado o agrupamento de itens em lote UNICO, tendo em vista a necessidade de manter a seguranca da Unidade Penal
Federal.

9.5. Além do exposto acima, frisa-se ainda que a licitacdo por lote Unico é mais satisfatéria do ponto de vista da eficiéncia
técnica, por manter a qualidade dos servicos, haja vista que o gerenciamento do contrato ird permanecer todo o tempo a cargo de
um mesmo administrador. Nesse ponto, as vantagens seriam o maior nivel de controle pela Administracdo na execugao
dos servicos, a maior interacdo entre as diferentes fases dos servicos, concentracdo da responsabilidade pela execucdo dos
servigos em uma s6 pessoa e concentracao da garantia dos resultados. Havera ainda um ganho para a Administracdo na economia
de escala, que aplicada na execucdo de determinado servigo, implicard em aumento de quantitativo e, consequentemente, numa
reducdo de precos a serem pagos pela Administragdo, vez que se tratam de servigos de mesma natureza.

9.6. Colabora para este entendimento o Acérddo 5.260/2011-1* Camara, onde informa que “inexiste ilegalidade na realizacdo de
pregdo com previsdo de adjudicacdo por lotes, e ndo por itens, desde que os lotes sejam integrados por itens de uma mesma
natureza e que guardem correlagdo entre si”. Neste entendimento o relator enfatiza que a economicidade deve ser observada
durante a licitagdo, como também durante a atividade administrativa para sua formalizacdo, conforme pode ser constatado no
texto abaixo extraido do Acérdao supracitado:

“Nessa esteira, ndo se pode pretender conferir interpretacdo a lei que seja contraria aos principios da razoabilidade
e da economicidade. No caso concreto que se examina, a adjudicagdo por itens, nos termos defendidos pela
representante, implicaria na necessidade de publicagdo de 415 Atas de Registro de Precos diferentes, com
indubitavel custo administrativo para sua formalizagdo, publicagdo e gerenciamento. A divisdo do objeto em lotes,
na forma realizada, devera resultar na publicacdo de apenas 15 Atas de Registro de Pregos, conforme informou o

Pregoeiro”

“Assim, e considerando que os lotes sdo compostos por itens de uma mesma natureza, ndo vislumbro qualquer

irregularidade...”
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9.7. Entendimento exarado no Acérddo 5301/2013 - Segunda Camara, do relator Ministro-Substituto André Luis de Carvalho,
defende que é legitima a adogdo da licitacdo por lotes formados com elementos de mesma caracteristica, quando restar
evidenciado que a licitacdo por itens isolados exigirda elevado nimero de processos licitatérios, onerando o trabalho da
administracdo ptblica, sob o ponto de vista do emprego de recursos humanos e da dificuldade de controle, colocando em risco a
economia de escala e a celeridade processual e comprometendo a selecdo da proposta mais vantajosa para a administragdo.

10. Contratacoes Correlatas e/ou Interdependentes

10.1. Ndo hé contratagdo correlata ou interdependente com a presente.

11. Alinhamento entre a Contratacao e o Planejamento

11.1. Por tratar-se de servico essencial, a contratagdo em comento se alinha aos planos da Secretaria Nacional de Politicas Penais.
De acordo com o Decreto n.° 6.049, de 27 de fevereiro de 2007, que aprovou o Regulamento Penitencidrio Federal, os
estabelecimentos penais federais tém por finalidade promover a execu¢do administrativa das medidas restritivas de liberdade dos
presos, provisérios ou condenados, cuja incluséo se justifique no interesse da seguranca ptblica ou do préprio preso, como
também abrigar presos, provisérios ou condenados, sujeitos ao regime disciplinar diferenciado, apresentando alto risco para a
ordem e a seguranca do estabelecimento penal ou da sociedade, conforme previsdo do § 1.° e 2.°, do art. 52.° da Lei n.° 10.792, de
1.° de dezembro de 2003.

11.2. O desafio da Administracdo Publica moderna é assegurar a qualidade na prestacdo dos servicos publicos aos que se
encontram sob custédia do Estado, propiciando condi¢Ges adequadas e legais para cumprimento de pena, no que tange a(s)
assisténcia(s) material (is), a sadde, juridica, educacional, social e religiosa, conforme orientacoes da Lei 7.210/84.

11.3. Os artigos 10 e 12 da Lei de Execugdo Penal disciplinam como dever do Estado a prestacao de assisténcia material ao
preso, consistindo essa assisténcia no fornecimento de alimentagao, vestudrio e instalagGes higiénicas.

11.4. Tendo em vista as peculiaridades do Sistema Penitenciario Federal, na qual ndo hé espaco fisico destinado a cozinha e
cantina, sendo inclusive proibida a entrada de alimentos levados por visitantes, os presos contam apenas com a alimentagdo
fornecida pela Secretaria Nacional de Politicas Penais, justificando a importancia da contratacdo em comento.

11.5. A contratacdo pretendida encontra-se prevista no Plano Anual de Contratagdes do ano de 2024, conforme Documento de
Formalizacdo de Demanda n°® 111/2023, cadastrado no sitio eletrénico Comprasgovernamentais, UASG: 200604 - Penitenciaria

Federal em Brasilia/DF.

11.6. Por fim, consta no processo (DOC SEI N° 27938842) a Declaracdo de adequacdo ao planejamento estratégico do 6rgdo
devidamente assinado pela Senhora Ordenadora de Despesas, bem como pela Senhora Coordenadora Geral de Licitagoes e
Contratos da Penitenciaria Federal em Brasilia/DF;

12. Beneficios a serem alcancados com a contratacao
12.1 A contratacdo que se almeja alcanca objetivos sensiveis dentro do Estado Democratico de Direito, tais como o respeito a

dignidade da pessoa humana, observancia dos normativos da execugdo penal e garantia dos direitos dos reclusos, através do
fornecimento de alimentagdo de qualidade, observado as determinagdes nutricionais.

13. Providéncias a serem Adotadas

13.1. As providéncias a serem adotadas para a contratagdo em questdo serdo:

a) Verificacdo dos documentos de habilitacdo da empresa, a serem definidas no edital de licitagdo;
b) Verificagdo de regularidade da empresa junto ao SICAF;

c) Celebracdo do contrato entre a empresa vencedora homologada e a Secretaria Nacional de Politicas Penais;
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d) Andlise, pelo setor competente, da documentacdo dos funcionérios contratados pela empresa;

e) Indicacdo do fiscal/gestor do contrato.

14. Possiveis Impactos Ambientais

14.1. A execugdo do contrato devera obedecer os critérios de sustentabilidade conforme determina o Decreto n°® 7.746/2012, na
Lei 12.305/10 - Politica Nacional de Residuos Sélidos e Instru¢do Normativa SLTI/MP N° 01, de 19/01/2010, Guia Nacional de
Licitagdes Sustentaveis da AGU.

14.2. A contratada observara a Resolucdo RDC ANVISA 216, de 2004, bem como legislacdo e/ou normas de 6rgdos de
vigilancia sanitaria estaduais, distrital e municipais, conforme previsto no Guia Nacional de Licita¢des Sustentaveis.

14.3. Manter critérios especiais e privilegiados para aquisi¢cdo de produtos e equipamentos que apresentem eficiéncia energética e
reducdo de consumo.

14.4. Colaborar de forma efetiva no desenvolvimento das atividades do Programa de Coleta Seletiva de Residuos Sélidos
Reciclaveis utilizando os recipientes para coleta seletiva

14.5. Para os materiais secos reciclaveis, devera ser seguida a Resolucdo n° 275/2001, CONAMA, para a identificacdo, por cores,
dos recipientes coletores. Deverao ser disponibilizados pela CONTRATANTE recipientes adequados para a coleta seletiva:

14.5.1. vidro (recipiente verde)

14.5.2. plastico (recipiente vermelho)

14.5.3. papéis secos (recipiente azul)

14.5.4. metais (recipiente amarelo)

14.6. Manter critérios especiais e privilegiados para aquisicdo e uso de produtos biodegradaveis.

14.7. Utilizar racionalmente os saneantes domissanitarios cuja aplicacdo nos servigos devera observar regra basilar de menor
toxidade, livre de corantes e reducdo drastica de hipoclorito de sédio.

14.8. O veiculo deve possuir dispositivos de seguranca que impecam o derrame em via publica de alimentos e/ou residuos sélidos
e liquidos, durante o transporte.

15. Declaracdo de Viabilidade

Esta equipe de planejamento declara viavel esta contratacao.
15.1. Justificativa da Viabilidade

15.1. Tendo em vista as informacGes levantadas ao longo deste Estudo Técnico Preliminar, no que tange a escolha da solugéo
mais adequada ao atendimento da demanda, conclui-se que o objeto é passivel de contratagdo, haja vista as seguintes
caracterisitcas observadas:

15.1.1. Definicdo de padrdes minimos de aceitabilidade;
15.1.2. Amplo mercado fornecedor;

15.1.3. Os valores estimados encontram-se dentro dos precos praticados nos contratos da administragdo ptiblica em objetos
semelhantes;

15.1.4. A aquisigdo descrita no bojo deste Estudo Técnico Preliminar apresentou-se razodvel quanto a viabilidade ao atendimento
dos seguintes quesitos

a) Viabilidade técnica: verifica-se que a avaliacdo do servigo foi estimada com base nos custos e riscos;
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b) Viabilidade socieconomica: identificou-se os beneficios inerentes as alternativas do projeto, visando assegurar a execucdo
contratual;

) Viabilidade ambiental: adequacdo das atividades aos normativos vigentes.

15.2. Diante do exposto, esta equipe de planejamento declara viavel a contratacdo em questdo.

16. Responsaveis

Todas as assinaturas eletrénicas seguem o hordrio oficial de Brasilia e fundamentam-se no §3° do Art. 4° do Decreto n° 10.543,
de 13 de novembro de 2020.

JOSE FERNANDO VAZQUEZ
Chefe da Divisdo de Saiide/PFBRA
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